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- Croque Monsieur

® Carottes rapées et

i’@Wrap de crudités de

SSe emmental ) - Pamplemousse - sucre maison
A 1{ saison mimolette
& 't . it . "
| = Salade, tomates, Radis coq sel !@chhe Lorraine
A ! avocat, oeuf dur et bleu maison
e b’ )
22 !@Fusilli a la Carbonara ® Omelette aux fines o . & Qpavé de truite de Lau
. ) ) Roti de boeuf au jus
e ou amatriciana si lardons herbes maison Balagnas aux amandes
= l i Frites 4O s
J % Courgettes au curry Y Carottes persillées
i

Liégeois saveur chocolat @Fromage blanc Ferme de

Camembert multiportion
Maestro 100 g Sayous au sucre P

Prbddits i
laitiers

E‘-’]Compote pomme AGB

banane
(coupelle)
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