aradenﬂe
mumuse

Macédoine vinaigrette
mimolette

Coeurs d'artichauts et
emmenthal

Menus du 10 Juin

@

au 14 Juin
@

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

w ©salade de tomates au

surimi

® Salade verte et dés de
jambon croditons

MERCREDI
12/06

& Qchou rouge, pommes
de terre, mais

2024

® Emincé d'avocat et
fromage frais aux fines
herbes

& ©Tomates mozzarella

e

HAUTES
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
14/06

® Salade, cro(itons,
lardons, chévre

@Rosette cornichons

Colin a la provencale

® Riz a la tomate

& ©Navarin printanier

@ Qrommes vapeur

Crousti' fromage

% Duo de courgettes
jaunes et vertes

;"@Steak haché sauce
échalotes

 Haricots plats persillés

'_"!'fQEscanpe de porc
persillée

i1 . .
!@Petlts pois, carottes,
oignons aux lardons

Produits
laitiers

@Fromage blanc sucré
20%

@Créme dessert chocolat

Camembert multiportion

s re it @Compote pomme
 Desserts framboise

au choix

= Brownie aux noix
maison

Péche, Nectarine

Le Principal,

Monsieur Arnaud DE SEDE

: Haute valeur environnementale =

: Région ultrapériphérique -

: Recettes Maison @ Produits Locaux 3' %% : Label rouge & A't : Appellation d'origine controlée ®. : Appellation d'origine protegee ~° :Péche durable

: Indication géographique protégée ® . : Spécialité traditionnelle garantie “:Commerce équitable

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplémée d'état

Le Gestionnaire,

Monsieur Jean-Pierre TRESCAZES

P



