Menus du 29 Avril au 03 Mai
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Le menu peut étre modifié suivant la livraison
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Avocat au thon
vinaigrette

Champignons au citron
Entrées:

au choux :
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betteraves cuites et

HAUTES
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LE DEPARTEMENT
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Asperges vinaigrette

Pla‘l : plancha
_principal

Printaniére de légumes

) ) emmental ’

Duo d'endives et de jeunes , Coeur de palmier et

: @ Concombres et dés de
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| &#®1 he da EiEst sl i@Longe de porc roti Filet de colin (lieu) fagcon
= v ranchecdegigotala | & Q@pstes de I'Odysée aux herbes meuniére
d'Engrain et mixed de @Haricots verts 3 .
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E’ﬂ@Créme
chocolat/vanille /Caramel
Ferme Le Bela

Produats | ®Fr0mage des Pyrénées
laitiers

@Fromage des Pyrénées

Desserts Dxiwi

au chonx

! Roulé au chocolat
maison (+ de 20g de G)

Oranges
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: Indication géographique protégée L : Spécialité traditionnelle garantie " : Haute valeur environnementale =~ : Région ultrapériphérique - - :Commerce équitable

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état
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"~ Monsieur Arnaud DE SEDE

Monsieur Jean-Pi RESCAZES



