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au choix

Menus du 13 Mai

®

ey

w  Bruschetta
emmenthal maison

il R
= Tarte aux oighons

au 17 Mai
&

@

Le menu peut étre modifié suivant la livraison

@Duo de choux et édam

@Carottes et céleri frais
rémoulade et emmenthal

MERCREDI

15/05

Macédoine vinaigrette
mimolette

2024

v

Avocat au surimi

Champignons au persil

e

HAUTES
PYRENEES

LE DEPARTEMENT

VENDREDI
17/05

% Salade de jeunes
pousses au chévre chaud

@Concombre vinaigrette

!‘® Tranche de gigot a la
plancha

Poélée de Brocolis
champignons

w QEstouffade
Provengale

™ Riz au beurre

Filet de colin (lieu) fagon
meuniére

= Petits pois, carottes,
oignons aux lardons

i@Escanpe de dinde
viennoise plein filet

Haricots beurres au jus

W Tartiflette végétale
maison

~ Produits
~laitiers

ﬁ@Yaourt nature AGB

Saint- Paulin 20g
Président

Desserts
_auchoix

Abricots au sirop

Cerise

Pomme

% Marbré maison (+de
20g de G)

@Créme dessert au
chocolat Ferme de Sayous
100g
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: Indication géographique protégée ® . : Spécialité traditionnelle garantie :

Le Principal,

Monsieur Arnaud DE SEDE

: Haute valeur environnementale ==

: Région ultrapériphérique *

: Recettes Maison @ Produits Locaux f—' : Label rouge & A% : Appellation d'origine controlée © . : Appellation d'origine protegee Q :Péche durable

- :Commerce équitable

Menus validés par Madame Céline Labarsouque, diététicienne diplomée d'état

Le Gestionnaire,

Monsieur Jean-Pierre TRESCAZES




